
Menu de Décembre 2019 

    Y compris le 24/12 à midi et le 25/12 à midi 

Entrée apéritive 
* 

Compression de foie gras de canard aux figues fraiches, gelée de Vieux Pineau 
Ou 

Tartare de bœuf croustillant, cube de foie gras d’oie 
Ou 

Coffres de langoustines farcis aux jeunes légumes croquants 
* 

Friture de lotte au ragout de St Jacques 
Ou 

Aile de Raie fourrée au biscuit de homard et pousses d’épinards 
Ou 

Gambas marinées au combava, tagliatelles sautées, bouillon à la coriandre 
* 

Cappuccino de champignons  
Ou 

Griotte à l’Eau de Vie 
* 

Dos de Cabillaud Royal islandais, variété de chou et jus d’oignons 
Ou 

Pintade chaponnée aux épices, quenelle de polenta noisette, betterave rouge et 
coing 
Ou 

Filet de veau, ris croustillant, pommes pont neuf, petits légumes, jus de viande 
* 

Gourmandise de l’Orangerie 
* 

Café et mignardises  
Prix du menu : 1 entrée : 66€  

                           2 entrées : 78€  
Boissons comprises (apéritif, vin bl, vin r, café)  

 
 

Restaurant l’Orangerie 
102 Route de Mons  
7301 Hornu 
Te : 065 78 50 29  


